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БОЛЬ ШЕУЛУйСКИй РАйОН
муни1щпАльноЕ БюджЕтноЕ

дошкольноЕ оБрАзовАтЕльноЕ учрЕждЕниЕ
«БОЛЬШЕУЛУйСКИй дЕТСКИй САд № 2»

прикАз

с. Большой Улуй

01 июня  2023 г. № 42-орг

Об организации питания воспитанников

С  целью  организации  сбалансированного  питания  воспитанников детского сада,в
летний  период,     строгого  выполнения  и  соблюдения  технологии  приготовления
блюд   в  соответствии  с  меню,   выполнением   норм  и  калорийности,   а  также
осуществления  контроля  по  питанию  воспитанников    МБдОУ  «Большеулуйский
детский сад № 2»

прикАзывАю:

1.        Утвердить Примерное 10-ти дневное меню на летний период, согласно
Приложения № 1
2.        Утвердить Технологические карты блюд в соответствии с примерным 10-ти
дневным меню.
3.        Возложить ответственность на технолога дОУ за:

3.1.          составление ежедневного меню-требования установленного образца,  с
указанием вь1хода блюд для детей разного возраста;
3.2.          ежедневное вь1вешивание меню в уголках для родителей в крупповых
помещениях;
3.3.          организацию   замены   продуктов   на   равноценные   по   составу   в
соответствии основнь1х продуктов;
3.4.          контроль  правильной   кулинарной  обработки,  приготовления  блюд,
выхода блюд и вкусовых качеств пищи;
3.5.          своевременное снятие проб с отметкой о резулыатах в    бракеражном
журнат1е  готовой кулинарной продукции   и разрешения их к выдаче;



3.6.          контроль  правильности  хранения,        соблюдения  срока  реаjlизации
продуктов;

3.7.          ежедекадный       подсчет   ингредиентов   и   калорийности   пищи   по
накопительной бухгалтерской ведомости.

Возложить ответственность на кладовщика дОУ за:

: i          :::е::::езНаН:[йЗи:и:мПРпОрдоТжОтВо:ОпСиm"ВнЩиИякун'а іо дней в соответствии С
примерным меню;

4.3.          соблюдение    сроков    хранения    продуктов    питания.    Соблюдения
товарного соседства продуктов в складских помещениях;

4.4.          ведение бракеражного  журнала скоропортящихся продуктов.
Возложить ответственность на поваров дОУ за:

5.1.          хранение, маркировку, обработку и правильное использование по
назначению инвентаря и посуды на пищеблоке;

5.2.          правильное выполнение технологии приготовления   блюд в
соответствии с технологическими картами, проведения С-витаминизации 3-го
блюда в соответствии с требованиями СанПиН;

5м:Lю,     СОВМеСТНОе С  ТеХНоЛОгом и кладовщиком  составление разнообразного

§ :         ::gлаюwдеГн::ВвОрйе::нЩиИсТ::=КеОн:аФп:еи:оТоТв:е:РиФ::'щи до отпуска в
группы и нахождении на горячей плите (#е боLдее а6ух ttасоG).
5.6.          своевременную выдачу готовых блюд младшим воспитателям в
соответствии с графиком;
5.7.          ежедневный забор суточной пробы готовой продукции и правильное ее
хранение;

КОнтроль за организацией питания в дОУ оставляю за собой.
Контроль за исполнением приказа оставляю за собой.
Приказ вступает в силу с о 1.06.2023 года.
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Заведующий

С приказом ознакомлены:

Н.П.Григорьева


